Es gelten die AGB der Interlabor Belp AG. Januar 2026
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INTERLABOR
ANALYSENAUFTRAG BELP AG

Mikrobiologie in allg. Lebensmitteln

Firma Prifbericht- ...
KONEAKEPEISON ... b
Str/Postfach Sprache [ ] Deutsch [ ] Englisch [ ] Franzésisch
PLZ, Ot oo Lieferfrist |:| Standard (cal. 10 Werktage)
WURSEIMEEIMIRS oo oo
Tl |:| Express (ca. 5 Werktage, Zuschlag 40%)
Kontakt E-Mail ... Diverses |:| Gemass Offerte: ...
Rechnung D an andere Adresse (in Bemerkungen eintragen)
Nr. Probenbezeichnung Produktions-  Untersuchungs- Lot-/ Chargen-Nr./ Herkunfts- Temp. (wird durch
datum datum land, Produktionsland/-art Interlabor ausgefUllt)
1
- 2
" 3
- 4
- 5
- 6

Proben, welche nach 15 Uhr angeliefert werden, kénnen nicht mehr am selben Tag analysiert werden.

Kategorien (Probemenge min. 100 g) Schweizer Backer GastroSuisse Fromarte
Confiseure
Gerjussfemge Lebensmittel (Mischprodukte aus naturbelassenen / rohen und []ooa ] ooe )
erhitzten Zutaten)
Hitzebehandelte, kalt oder aufgewarmt genussfertige Lebensmittel Noeeo [] oeee s
Naturbelassen genussfertige und rohe, in den genussfertigen Zustand gebrachte .
Lebensmittel Hoe Hoe
Patisserie Hooe [ ooe -
Speiseeis, pasteurisiert. Gruppe A [Joe® - []oeo
Speiseeis, nicht pasteurisiert oder mit Zugabe von rohen Zutaten nach der [l oo _ _
Pasteurisation. Gruppe B
Bittg , [ Aerobe, mesophile Keime © [ Koagulasepositive Staphylokokken* @ |:| Salmonellen* @ [] Listeria monocytogens qualitativ* ©
Z“??tZ”Ch [ Hefer/Schimmelpilze @ [] Pseudomonas aeruginosa* ® [] candida albicans [] Listeria monocytogens quantitativ* @
pruien |:| Escherichia coli @ |:| Enterobacteriaceae* ® |:| Bacillus cereus @

* bei verddchtigem Befund erfolgt eine obligatorische Bestétigungsprifung, CHF 45.-

Weitere Analysen/Bemerkungen Datum und Unterschrift

Interlabor Belp AG - Aemmenmattstrasse 16 - 3123 Belp - Switzerland - +41 (0)31 818 77 77 - info@interlabor.ch Inhalt I6schen
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